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Chef Emanuele,

pensaci tu...

Cinque Atti € 100

Sei Atti € 110

Sette Atti € 120

Coperto € 4,00
Acqua Panna o San Pellegrino € 500
Espresso € 4,00

Il menl degustazione & servito per l'intero tavolo
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

Alcuni prodotti, se non reperibili freschi, potrebbero essere surgelati all'origine.
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Nel Blu...

Benvenuto della Cucina
Triglia alla Puttanesca
Raviolini del Plin ai Crostacei e Brodetto Romagnolo
Linguine Gerardo di Nola
Baccala, Zucche e Tartufo
Pre Dessert
Agrume Totalitario

Piccola Pasticceria

Prezzo a persona per menu completo € 95,00

Coperto € 4,00
Acqua Panna o San Pellegrino € 500
Espresso € 4,00

Il menl degustazione & servito per l'intero tavolo
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio

Alcuni prodotti, se non reperibili freschi, potrebbero essere surgelati all'origine.
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Terra Nostra:
I'ltalia

Benvenuto della Cucina
Uovo Fabergé
Pollo e Patate...
Spaghettone ai Pomodori...
Coniglio alla Cacciatora
Pre Dessert
Dattero

Piccola Pasticceria

Prezzo a persona per menu completo € 95,00

Coperto € 4,00
Acqua Panna o San Pellegrino € 500
Espresso € 4,00

Il menl degustazione & servito per l'intero tavolo
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio

Alcuni prodotti, se non reperibili freschi, potrebbero essere surgelati all'origine.
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Vegetariano

Benvenuto della Cucina
Uovo Fabergé

Tortello di Parmigiano 36 mesi, Fagioli, Scarola e

Peperoni Cruschi
Riso alla Parmigiana
Carciofo, Patate, Friarielli e Tartufo
Pre Dessert
Jack Toffee

Piccola Pasticceria

Prezzo a persona per menu completo € 95,00

Coperto € 4,00
Acqua Panna o San Pellegrino € 500
Espresso € 4,00

Il menl degustazione & servito per l'intero tavolo
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio

Alcuni prodotti, se non reperibili freschi, potrebbero essere surgelati all'origine.



Five Act

Six Act

Seven Act
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Chef Emanuele
we trust you...

€ 100

€ 110

€ 120

Cover Charge € 4,00
Panna or San Pellegrino Water € 500
Espresso € 4,00

The Tasting menu has to be the same for all the guest

For information regarding allergens or ingredients that may cause intolerances
please contact the stuff on duty.

Frozen products may be used if fresh ones are not available.
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Into the Blue...

Welcome from the Chef
Puttanesca style Mullet
Raviolini del Plin with Crustaceans and Broth from Romagna
Gerardo di Nola Linguine
Cod, Pumpkin and Truffle
Pre Dessert
Totalitarian Citrus

Small Pastry

Price per person € 9500

Cover Charge € 4,00
Panna or San Pellegrino Water € 500
Espresso € 4,00

The Tasting menu has to be the same for all the guest
For information regarding allergens or ingredients that may cause intolerances
please contact the stuff on duty.
Frozen products may be used if fresh ones are not available.
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Our Land:
Italy

Welcome from the Chef

Fabergé Egg
Chicken and Potato

Spaghettone with Tomatoes...
Rabbit hunter style
Pre Dessert
Date and Quince

Small Pastry

Price per person € 9500

Cover Charge € 4,00
Panna or San Pellegrino Water € 500
Espresso € 4,00

The Tasting menu has to be the same for all the guest
For information regarding allergens or ingredients that may cause intolerances
please contact the stuff on duty.
Frozen products may be used if fresh ones are not available.
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Vegetarian

Welcome from the Kitchen
Fabergé Egg
Tortello with 36 month aged Parmigiano, Beans, Scarola and Peppers
Rice with Aubergine and Parmigiano
Artichoke, Potato, Friarielli and Truffle
Pre Dessert
Jack Toffee

Small Pastry

Price per person € 9500

Cover Charge € 4,00
Panna or San Pellegrino Water € 500
Espresso € 4,00

The Tasting menu has to be the same for all the guest
For information regarding allergens or ingredients that may cause intolerances
please contact the stuff on duty
Frozen products may be used if fresh ones are not available.



