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Menu di San Valentino

14 febbraio 2010

Trilogia di crudité di mare

Champagne Bollinger Special Cuvée

Spaghetti di Gragnano in sugo di zucca ed acciughe

con uvetta e rucola su passato di mozzarella di bufala

Pesce spada leggermente affumicato in casa su erbette

con passato di topinambur al limone

Soave Calvarino Pieropan 2007

Filetto di rombo chiodato in salsa al tartufo nero

con purea di patate all’olio di oliva e radicchio tardivo alla griglia

Pinot Nero Terlaner 2006

Sfera di cioccolato bianco e frutto della passione

con salsa alla vaniglia e sorbetto di cioccolato amaro

Frozen Queen of Siam

Prezzo a Persona € 95,00

incluso acqua minerale, vini in abbinamento e caffè

