Filetto di rombo in crosta di dragoncello con lattuga al limone 

con panna acida e vinaigrette di lenticchie 
Fillet of turbot in a tarragon crust on lemon flavored lettuce with
sour cream and lentil vinaigrette 

Bocconcini di pesce spada in tempura su insalata di spinacini 

e pinoli con uvetta e salsa al sesamo
Fillet of turbot in Tempura on salad of baby spinach 

and pine nuts with raisins and sesame sauce

Paté di fegatini d’anatra e pancetta affumicata 

con insalata di radicchio tardivo e mela con noci e mirtilli rossi

Duck liver and bacon parfait with salad of red chicory 

and apple with walnuts and cranberry

Carpaccio di manzo su passato di avocado e chips di Parmigiano
Con misticanza la balsamico 
Beef carpaccio on avocado and parmesan cheese chips 

with greens in Balsamic vinegar 




€16.00

Spaghetti in sugo di zucca ed acciughe con uvetta e rucola 

su passato di mozzarella di bufala 
Spaghetti in pumpkin and anchovies sauce with raisins and rocket 
on buffalo mozzarella 

Risotto all’astice blu con fagiolini e santoreggia
Blue lobster risotto with French beans and savory
Tagliatelle in sugo di quaglia e radicchio tardivo con olive taggiasche 
e rosmarino
Tagliatelle in quail and red chicory sauce with olives and rosemary
Raviolo aperto con animelle all’erba cipollina e verza 

con salsa al tartufo nero 

Open ravioli with chives flavored sweet breads and savoy cabbage 

in black truffle sauce 





€ 18.00

Filetto di cernia glassato in salsa di vitello con patate lesse e broccoli
Fillet of grouper glazed in veal sauce with boiled potatoes and broccoli
Filetti di sogliola alla mugnaia con purea di patate al limone 

e verdura alla griglia 
Miller’s style filet of sole with lemon flavored potato purée and 

grilled vegetables 
Guanciale di manzo brasato al vino rosso con polenta e 

radicchio tardivo alla pancetta 
Red wine braised beef cheeks on polenta with red chicory and bacon 
Costolette di agnello in crosta di olive con caponata e nido di patate 
Lamb chops in a olive crust with caponata and potato nest 
€ 24.00

